
Il Poggiolo è un Cabernet Sauvignon che deve il suo nome al monte Poggiolo, proprio la vetta su cui si erge l’azienda, 
anche nome storico della cantina ora adibita ad accoglienza.
Piantumare nel 1974 la vite di Cabernet Sauvignon è stato un omaggio ai grandi cru di Bordeaux dove, proprio negli 
Château di Francia, il Cabernet Sauvignon era vitigno d’eccellenza. L’esposizione della parcella a Nord-Ovest rivolge il 
suo sguardo alle Alpi, determinandone quindi l’ubicazione più fresca della collina ricercandone  la valorizzazione della 
macchia boschiva, di spezie e erbe dell’Appennino.
Per la prima volta, con la vendemmia 2020 la vini�cazione è stata e�ettuata con la vite in purezza, elevando anch’essa 
alla �loso�a aziendale dei primi anni ’70.

EN: Il Poggiolo is a Cabernet Sauvignon that owes its name to Mount Poggiolo, the very peak on which the company stands, also the historical name of the 
winery now used as a reception. Planting the Cabernet Sauvignon vine in 1974 was a tribute to the great cru of Bordeaux where, in the Château of France, 
Cabernet Sauvignon was a grape of excellence. �e north-west exposure of the parcel turns its gaze to the Alps, thus determining the coolest location on the 
hill., and seeks the enhancement of the woodland, spices and herbs of the Apennines. For the �rst time, with the 2020 harvest, the vini�cation was carried 
out with the vine in purity, also raising it to the company philosophy of the early 1970s.

Il Poggiolo

COLLI DI FAENZA DOC CABERNET SAUVIGNON

LOCALIZZAZIONE DEI VIGNETI/ VINEYARD LOCATION

Modigliana

ALTITUDINE/ ALTITUDE

390 m s.l.m

NATURA DEI SUOLI/ NATURE OF SOILS

Marnoso calcareo con tessitura franco sabbiosa

Marl and calcareous sandstones with a frank texture sandy

ESPOSIZIONE/ EXPOSURE

Nord/ North

CARATTERISTICA DEI VIGNETI/ 

VINEYARDS CHARACTERISTICS 

Vigneto piantato nel 1975 e restaurato nel 2019, allevato 

a Cordone Speronato, sistemazione dei �lari ritocchino e 

gradonature

Old vineyard since 1975 restored in 2019 trained in spurred cordon

BASE AMPELOGRAFICA/ AMPELOGRAPHIC BASE

Cabernet Sauvignon

EPOCA E MODALITA’ DI VENDEMMIA/ 

PERIOD AND METHOD OF HARVEST

Prima decade di Ottobre, raccolta a mano da singolo vigneto

First week of October, hand picked harvest

TECNICA DI VINIFICAZIONE/ VINIFICATION TECHNIQUE

Fermentazione spontanea in piccoli tini di rovere, 20 giorni di 

macerazione sulle bucce. A�namento di 10 mesi in tonneaux 

e barrique allier e troncais a bassa tostatura. Minimo 14 mesi 

in bottiglia
Spontaneous fermentation in small oak vats, 20 days of maceration on the skins. 
Aging for 10 months in tonneaux and lightly toasted Allier and Troncais barriques. 
Minimum 14 months in bottle

NUMERO BOTTIGLIE PRODOTTE / BOTTLES PRODUCED

formato 750 ml qty 610 

formato 1500 ml qty 25


